Unsere Wildspezialititen
Aus der Region

Vorspeise

Wildkrautersalat durch karamellisierte Baumnlisse & Pilze garniert
Kirbis-Kokos Cappuccino mit Maroni & Ingwer

Steinpilzsuppe

Hausgemachte Rehravioli an einer Rahm-Pfifferling Sauce
mit Birnen & Cashewndsse (auch als Hauptgang maglich)

Hauptspeise

Hirschpfeffer

Rehpfeffer

Wildgeschnetzeltes (Reh & Hirsch) mit Wildrahmsauce
Rehschnitzel mit Wildrahmsauce

Hirsch Entrecote (140g) oder (200g)

Hirsch Cordon-Bleu gefiillt mit Raclette Kdse & Hirschrohschinken

14.50

12.50

11.50

18.00/29.00

29.50

32.50

34.00

38.50

37.00/42.00

37.00

Wir servieren alle unsere Wildgerichte mit hausgemachten
Butterspatzli oder Kiirbisrisotto mit Wild Garnituren.



Wildteller Vegi hausgemachten Butterspatzli, Rosenkohl,
Preisenbeer-Birnen hausgemachte Apfel-Rotkraut mit
Maroni & Apfel-Calvados Sauce

Steinpilzravioli an Steinpilz-Rahmsauce
(Auch als Vorspeise Méglich)

Unsere Pizza " s

Pizza Reh mit Rehgeschnetzeltem, Steinpilze & Preiselbeer-Birne
Pizza Hirsch mit Hirschgeschnetzeltem, Pfifferlingen & Zwiebeln

Pizza alla Chef mit Steinpilzen, Pfifferlingen & Zwiebeln

Dessert

Vermicelles mit Meringue & Rahm

Coupe Nesselrode Vermicelles mit Kugel Vanille, Meringue & Rahm

Sauser
1dl CHF 4.50

ab 3dl pro dl CHF 4.00

28.00

17.00/27.00

26.50

25.50

25.00

11.50

13.50



